Formules restaurant semaine

	
	Prix par personne

	
	avec vin
	sans vin
	extra café à l’accueil

	Petit déjeuner
	café, thé, jus d’orange, croissants, yaourt, fruit, fromage, jambon et céréales
	
	15 €
	
	

	Walking lunch
	pause-café matin, sandwiches, crudités, dessert, café, thé et boissons froides, pause-café après-midi
	28 €
	25 €
	29 €
	26 €

	Walking
Conference
(à partir de 25 pers.)
	pause-café matin, walking lunch (voir exemples susmentionnés), vin blanc et rouge, eaux, café et pause-café après-midi
	35 €
	
	36 €

	Conference
	pause-café matin, lunch menu du jour (voir exemples susmentionnés) ou plat froid, vin blanc et rouge, eaux, café et pause-café après-midi
	38 €
	
	39 €

	Business
	pause-café matin, lunch (suggestion menu du chef à convenir), vin blanc et rouge et eaux, café et pause-café après-midi
	65 €
	
	66 €



Service personnalisé :

	Petite salle 
	Max. 18 personnes
	100 €

	Hoover
	Max. 30 personnes
	=<15 pers. : 120 € - >15 pers. : 200 €  

	Félicien Cattier
	Max. 100 personnes (assis)
	200 €

	Marnix
	Max. 140 personnes (debout)
	175 €

	Salons
	Max. 140 personnes (assis)
	300 €



Exemples Walking Conference :

	Entrée
	Tomates crevettes – Jambon artisanal crudités – Assiette nordique – …

	Plat
	Waterzooi de poissons – Ragoût de biche – Navarin d’agneau – …

	Dessert
	Salade de fruits frais – Mousse au chocolat – Flan caramel – …



Exemples Conference :
	Entrée
	Taboulé aux crevettes grises – Salade de poulet fumé – Mousse de saumon ou entrée du jour

	Plat
	Waterzooi de poissons – Pintadeau à l’estragon – Rôti de dindonneau à  l’orange ou plat du jour

	Dessert
	Mousse au chocolat – Merveilleux maison – Bavarois aux fruits ou dessert du jour


Tout supplément sera facturé.
Tous nos prix sont TVA inclus.
